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Epaisseur/Gauge : 1.0 mm
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Série N°: 4920
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Spécial Epaisseur Manche polypro Postiche Lame inox 13/c  Polissage brillant Pourtour adouci  Emouture tranchant Trempe, dureté

lave vaisselle couteau découper  Polypro handle Inserted aisi 420 Mirror polishing Edges polished + affilage flexibilité

Dishwasher safe Gauge carving knife Stainless steel blade Plain edge grinding  Heat treatment
13/0 (aisi 420) + sharpening

Sur carte / On card

Cout Taille lame/ || Taille total Epaisseur SPCB Gen code Code Prix
outeaux Size blade (pcs) 871115 (pce)
. , e Gauge ||Inner cartol Barcode
Couteau office
) . 9 35 18 0.8 6 502600.6 611501 0,60
Paring knife
Couteau steak
Steak knife 15 45 22 0.8 6 502468.2 611502 0,67
Couteau utile
Utilty I vegetable knife 15 45 215 0.8 6 502469.9 611509 0,67
Couteau légume
Tomato Ivegetable knife 15 45 21 0.8 6 502467.5 611508 0,67
Couteau chef
Chef's knife 20,5 8 325 1.0 6 502470.5 611505 142
Couteau découper
. . 20,5 8 33 1.0 6 502471.2 611506 1,20
Carving knife
Couteau pain
Bread knife 20,5 8 335 1.0 6 502472.9 611507 1,20
Couteau jambon
’ 25 10 315 1.0 6 506484.8 611510 142
Hamslicer
Ciseau cuisine
, 21 6 506483.1 611512 127
Scissors
Fusil a aiguiser
20,5 8 325 6 503918.1 611511 1,87
Sharpener
Fourchette a découper
. 6 507702.2 611513 1,09
Caving fork
Bloc 6 piéces
L 8 503132.1 607008 8,30
6 pieces in block
Composition Couteau pain / couteau découper / couteau chef / couteau légume / couteau office / ciseau
Composition Bread knife / carving knife / chef's knife | tomato-vegetable knife / paring knife / scissors
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[Y{ Amefa

Epaisseur/Gauge : 1.0 mm

Mono

Serie N°: 4951

D 0 @ @ @® O 0 O @

Epaisseur Manche en Demi soie Lame inox 13/c Polissage brillant Pourtour adouci  Emouture tranchant Trempe, dureté  Rivet laiton
couteau découper  bois exotique Half tang aisi 420 Mirror polishing Edges polished + affilage flexibilité Brass rivet
Gauge carving knife  Handle in exotic Stainless steel blade Plain edge grinding ~ Heat treatment

wood 13/0 (aisi 420) + sharpening

Sur carte / On card

Taille lame/ |[Taille total|| Epaisseur || SPCB Gen code Code Prix
Size blade cm (pcs) 871115 (pce)

Couteaux

Knives

Couteau office

— S 15 3 185 10 6 504548.9 621501 075

. e Gauge ||Inner cartol Barcode

Paring knife

Couteau steak

Sy _ 12 475 25 10 6 504543.4 621502 0,89

Steak knife

Couteau utile

4 _ 12 4,75 215 1.0 6 504544.1 621503 0,89
o CE RS

Utility / vegetable knife
Couteau légume

S _ 12 4,75 22,5 1.0 6 504542.7 621504 0,89
——
Tomato /vegetable knife

Couteau cuisine

ﬁ 15 6 27 1.0 6 506485.5 621505 1,57
Cook's knife

Couteau chef

_ 205 8 EY) 10 6 504545.8 621506 202
\ Chef's knife

Couteau pain

“ 205 8 33 10 6 504547.2 621507 1,95

Bread knife

Couteau découper

- —y w5 | 8 B 10 6 504546.5 621508 195

h Carving knife
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1 Amefa

Stratus

Epaisseur/Gauge : 1.5 mm

Serie N°: 0266

@ & @ 0 @ © 0 0 O @

Spécial Epaisseur Manche POM Pleine soie Lame inox 13/c  Polissage satiné ~ Pourtour adouci Emouture évidé  Trempe, dureté  Rivet alu
lave vaisselle couteau découper  POM handle Full tang aisi 420 Satin polishing et lustré Half grinding flexibilité Aluminum rivet
Dishwasher safe Gauge carving knife Stainless steel blade Edges polished and Heat treatment

13/0 (aisi 420) shining

Produits/Products

Couteaux Désignation Taﬂle lame/ || Taille totall| Epaisseur || SPCB
Size blade cm mm

— Couteau office
- y m 9 35 20 12 6 601512.8 601512 1,57

Paring knife
Bec d'oiseau
P m ’ ) 9 35 22 12 6 601500.5 601500 157
Peeling knife
—— Couteau steak
m . 15 45 22 12 6 601511.1 601511 1,64
Steak knife

_— Couteau légume
— Py 15 | 45 2 12 6 6015135 601513 164

Tomato / vegetable knife

Couteau pamplemousse

O L 1 4 1 12 1516. 151 1,74
N “"m Grapefruit knife 0 ? 6 8015165 01516
— m Couteau santuko 871115

Ve 12,5 5 215 12 6 601504 1,95
L s aaanian ) Santuko knife 511559.5
\ Couteau fromage
R— - 10 4 205 12 6 601517.3 601517 187
. Couteau désosser
e = ° " I B 6 v 12 6 601506.7 601506 249
) Boning knife
= s Couteau cuisine
N e _ ., 15 6 21,5 15 6 601505.0 601505 2,18
T Cook's knife
B m Couteau cuisine
T y : 18 1 29,5 15 6 601518.0 601518 2,94
E—— Cook's knife
Couteau chef

S g ~ 2, 325 18 6 601503.6 601503 3,08
\N%EA' Chef's knife g ’

Couteau pain

e 2, 325 18 6 601502.9 601502 2,18
EE—— - T s |
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Produits/Products

\ _Stratus

Sur / On ¢

Taille lame/ || Taille totall| Epaisseur | SPCB Gen code Cod
Size blade mm (pcs) 354669 ode

, Gauge ||lnner carton]] Barcode

Couteau découper

Carving knife 20,5 8 32 18 6 601501.2 601501 2,18

~

Fourchette découper
Carving fork

871115
Couteau santuko

. 18 7 29,5 18 6 601508 3,46
Santuko knife 511560.1

15 6 27 18 6 601507.4 601507 3,08

S
=

o P e suroee 3 9 15 18 6 601515.9 601515 3

hasasaasaasasas Frozen food knife
Couteau jambon 5 10 37 15 6 6015142 601514 339
Hamslicer
Couperet 15 6 215 20 6 601108.3 601108 542
Cleaver
= _ Fusil a aiguiser 20,5 8 3 6 601509.8 601509 4,45
Sharpener
Cis'eau cuisine 21 6 601520.3 601520 2,49
Scissors
. = Sécateur 5 6 601521.0 601521 9,05
—_ tinm ; ~ Poultry scissor . '

Barre magnétique
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Produits/Products

A
iy

A

\ _ Stratus

.

4

———

—d
1

LEES

Folding bloc 6 pieces
6 pieces in folding block

Composition

Composition

Fan bloc 7 piéces
7 pieces in fan block

Composition

Composition

Magnet set 6 pieces
5 pieces knife set with magnet

Composition

Composition

Bloc 6 pieces
6 pieces in block

Composition

Composition

Bloc 9 pieces
9 pieces in block

Composition

Composition

Bloc 10 pieces
10 pieces in block

Composition

Composition

Bloc 15 pieces
15 pieces in block

Composition

Composition

Sur carte / On card
Taille lame/ || Taille totall| Epaisseur | SPCB Gen code Code Prix
Size blade cm mm (pcs) 871115 (pce)

inch Size total|| Gauge ||Inner carton|| Barcode Code Price
cm mm (pcs) 871115 (pce)

8 5124153 601524 19,94

Couteau chef / couteau pain / couteau a découper / outeau office / couteau utile / couteau légumes
Chef's knife / bread knife / paring knife / utility-vegetable knife / tomato vegetable knife / carving knife

4 512432.0 601523 27,02

Couteau chef / couteau pain / couteau a découper / couteau jambon / couteau office / couteau utile / fusil a aiguiser
Chef’s knife / carving knife / bread knife / ham slicer / paring knife / utility-vegetable knife / steel sharpener

4 512416.0

601525 ‘ 1343

couteau pain / couteau a découper / outeau office / couteau utile / couteau légumes / barre magnétique
bread knife / paring knife / utility-vegetable knife / carving knife | tomato vegetable knife | magnetic rack

‘ 8 505771.0 607010 ‘ 18,10

Couteau chef / couteau a découper / couteau pain / couteau utile / couteau steak / couteau office

Cook’s knife / carving knife / bread knife / utility-vegetable knife / steak knife / paring knife

6 505772.7 607011 26,42

Couteau chef / couteau découper / couteau pain / couteau désosser / couteau utile / couteau steak / couteau office / fourchette découper / ciseau
Chef's knife | carving knife / bread knife / boning knife / utility-vegetable knife / steak knife / paring knife / carving fork / scissors

6 511618.9 601522 26,72

Couteau chef / couteau découper / couteau pain / couteau désosser / couteau utile / couteau santuko 12,5 cm /
couteau santuko 17,5 cm / couteau office / fourchette découper / ciseau

Chef's knife / carving knife I bread knife / boning knife / utility-vegetable knife / santuko knife 5’/ santuko knife 7'
paring knife / carving fork / scissors

4 502820.8 607007 3321

Couteau chef / couteau découper / couteau pain / couteau désosser / couteau utile / couteau steak (x6) /
couteau office / fourchette découper / fusil a aiguiser / ciseau

Chef’s knife / carving knife [ bread knife / boning knife / utility-vegetable knife / steak knife (x6) / paring knife /
carving fork / sharpener / scissors
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Serie N°: 8607
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Alimentaire Spécial Epaisseur Manche POM Mov Pleine soie Polissage satiné  Pourtour adouci  Emouture Trempe, dureté Rivet alu
Nutrition lave vaisselle couteau découper  POM handle Mov Full tang Satin polishing et lustré Full taper grinding  flexibilité Aluminum rivet
Dishwasher safe Gauge carving knife Edges polished and Heat treatment

shining

Produits/Products

S / On card
o : Taille lame/ || Taille totall| Epaisseur | SPCB Ge P
S o e e
Knives Descripti Size total|| Gauge ||Inner cari Barcode Cod Price
escription ¢ cm mm (pcs) 871115 € (pce)

Couteau office
- Ry 9 35 0 18 6 521043 617501 308

Paring knife
Couteau steak

1" 45 23 18 6 523513.2 617502 3,16
Steak knife
Couteau utile

12 5 24 18 6 521041.2 617503 331
Utility | vegetable knife
Couteau désosser

15 6 285 25 6 521056.6 617504 4,60
Boning knife
Couteau chef

20 8 3 25 6 521047.4 617505 6,93
Chef's knife
Couteau pain

20 8 3 25 6 521053.5 617506 521
Bread knife
Couteau découper

20 8 3 25 6 521050.4 617507 5,42
Carving knife
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Serie N°: C626
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Epaisseur 2 mm Manche en bois Pleine soie Lame inox 13/c
couteau découper exotique bakélisé Full tang aisi 420
Gauge carving knife Handle in bakelit wood Stainless steel blade

13/0 (aisi 420)

Produits/Products

Polissage satiné
Mirror polishing

Pourtour adouci Emouture tranchant +  Trempe, dureté Rivet laiton
Edges polished affilage flexibilité Brass rivet
Plain edge grinding Heat treatment
+ sharpening

Sur carte / On card
e

Couteau office

Paring knife

Couteau steak
Steak knife

~ Couteau cuisine
Cook's knife
p Couteau pain
Bread knife

Couteau découper
Carving knife

12,5

185

19,5

20

15

20 1.5 6 626501.1 626501 4,52
235 15 6 626502.8 626502 4,67
325 2 6 626503.5 620503 118

3 2 6 626504.2 626504 6,79
335 2 6 626505.9 626505 6,79
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Epaisseur/Gauge : 2,5 mm

Serie N°: 8710

) @ @ @ @ ) 8]

Spécial Epaisseur Manche inox 18/10 Lame inox 13/c Polissage satiné Pourtour adouci Emouture Trempe, dureté

lave vaisselle couteau découper aisi 304 aisi 420 Satin finish et lustré Full taper grinding flexibilité

Dishwasher safe Gauge carving knife Stainless steel handlle Stainless steel blade Edges polished and Heat treatment
18/10 (aisi 304) 13/0 (aisi 420) shining

Produits/Products

Sur carte / On card

Taille total|{ Epaisseur [| SPCB P
cm mm (pcs) (pce)

Size total|| Gauge |lInner cari Barcode Code Price
cm mm (pcs) 871115 871000 (pce)
~._ s
T — % 9 35 20 15 6 506922.5 619004 6,04

Paring knife
Rt s \w Couteau steak
- ; 125 5 3 15 6 506923.2 619005 634
Steak knife
Couteau utile

Couteau office

T T — 125 5 3 15 6 506924.9 619006 6,34

Utility / vegetable knife

SREHE I_ Couteau santuko
; i 12,5 5 23 25 6 511561.8 619018 6,47
Lot eeeceney Santuko knife
: == . Couteau santuko
P -~ 175 7 285 25 6 511562.5 619019 9,05
CL et Santuko knife
e ;_.____.:_/,J Couteau chef
< ; 20,5 8 32 25 6 506925.6 619007 10,56
e S Chef's knife
T — Couteau pain
- \ /@ 20,5 8 32 25 6 506923.6 619008 10,04
o aane : Bread knife
- Couteau découper
- ! w 20,5 8 32 25 6 506927.0 619009 10,04
S Carving knife
Fourchette découper 15 6 7 25 6 509549.1 619014 79
Carving fork
Secateur 40 6 509814.0 619010 1578
Poultry scissor
CAGTT L 5 10 3 20 6 507237.9 619015 9,20
Hamslicer

q—_iE: Relllapis) 05 | 8 n 6 509655.9 619013 647
Sharpener
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Serie N°: 8710
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Spécial Epaisseur Manche inox 18/10 Lame inox 13/c Polissage satiné Pourtour adouci Emouture Trempe, dureté

lave vaisselle couteau découper aisi 304 aisi 420 Satin polishing et lustré Full taper grinding flexibilité

Dishwasher safe Gauge carving knife Stainless steel handlle Stainless steel blade Edges polished and Heat treatment
18/10 (aisi 304) 13/0 (aisi 420) shining

Produits/Products

Cout Désianati Taille lame/ || Taille totall| Epaisseur Gen code
outeaux esighation Size blade cm 871115
‘

4

Bloc 5 pieces
5 pieces in block 6 506443.5 619001 52,84
Composition Couteau office / couteau utile / couteau chef / couteau pain / couteau découper
Composition Paring knife | utility-vegetable knife I/ chef’s knife / bread knife / carving knife
Bloc 9 pieces
9 pieces in block 6 511619.6 619017 84,55
Composition Couteau office / couteau utile / couteau chef / couteau pain / couteau découper / couteau tomate /
couteau santuko 12,5 cm / couteau santuko 17,5 cm / fourchette a découper
Composition Paring knife / utility-vegetable knife I chef's knife / bread knife / carving knife / tomato knife / santuko 5" / santuko 7" / carving fork
Magnet Set 7 piéces | | |
6 pieces knife set with magnet 6 512452.8 619021 43,79
Composition couteau pain / Couteau office / couteau utile / couteau a découper / couteaux santuko 12,5 cm /
couteaux santuko 17,5 cm / barre magnétique
Composition bread knife I paring knife / utility-vegetable knife / carving knife / santuko 5" / santuko 7" | magnetic rack
Set 3 pieces office
Set 3 small pieces 6 506441.1 619002 18,10
Composition Couteau office /couteau steak / couteau légume
Composition Paring knife | steak knife / utility-vegetable knife
Set 3 pieces cuisine
Set3 Iarge pieces 6 506442.8 619003 30,19
Composition Couteau chef / couteau pain / couteau a découper
Composition Chef's knife | bread knife / carving knife
Set 3 pieces a découper
3 pieces carving set 12 509654.2 619016 24,15
Composition Couteau découper / fourchette a découper / fusil a aiguiser
Composition Carving knife [ carving fork / sharpener
Set 3 pieces a fromage
3 pieces cheese set 12 509859.1 619011 16,75
Set 4 pieces a fromage
tremné
ailspdtin s 6 509860.7 619012 27,69
4 cheeseknives with
tempered glass board
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1 Amefa

Epaisseur/Gauge : 3.0 mm

Série N°: 8750
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Spécial Manche POM Postiche Lame inox 13/c Polissage satiné Emouture Trempe, dureté Mitre sous fusion
lave vaisselle POM handle Inserted aisi 420 Satin polishing Full taper grinding flexibilité Casted bolster
Dishwasher safe Stainless steel blade Heat treatment

13/0 (aisi 420)

Produits/Products

S / On card
s : Taille lame/ || Taille totall| Epaisseur [| SPCB Gel P
St bl it | oo

Couteaux

Knives

Descripti h Size total|| Gauge ||Inner car Barcode Code Price
escription ¢ e cm mm (pcs) 871115 ’ (pce)
. Bec d'oiseau
= Ny - 15 3 19 25 6 509862.1 622002 6,64
Peeling knife
Couteau office
—y . . 15 3 19 25 6 509658.0 622009 634
Paring knife
Couteau steak
= [y , 25 5 u 25 6 509680.1 622001 6,93
Steak knife
Couteau légume
= Ny , 125 5 u 25 6 500681.3 622008 693
Tomato / vegetable knife
Couteau désosser
o g _ - 15 6 2 25 6 509686.3 622006 1042
- Boning knife
Fre== Couteau chef
20, . .2 22 12,
S l_ Chef's knife 0,5 8 33 3.0 6 509683 622003 68
Couteau pain
g _ ) 205 8 3 30 6 509685.6 622005 10,56
Bread knife
_— Couteau découper
= _ ) ) 20,5 8 3 3.0 6 509687.0 622007 10,56
Carving knife
_ Couteau jambon
|y , 2 10 3 20 6 509684.9 622004 1086
Hamslicer
Bloc 6 pieces
8 509679.5 622000 75,50
6 pieces in block
Composition Couteau chef / couteau découper / couteau pain / couteau utile / couteau steak / couteau office
Composition Chef's knife / carving knife / bread knife / utility-vegetable knife / steak knife / paring knife
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Serie N°: 8600
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Spécial Epaisseur Manche POM  Pleine soie Lame inox 13/c  Polissage satiné  Pourtour adouci Emouture Trempe, dureté  Rivet inox Mitre sous fusion
lave vaisselle couteau découper  POM handle Full tang aisi 420 Satin polishing et lustré Full taper grinding ~ flexibilité Stainless rivet Casted bolster
Dishwasher safe  Gauge carving knife Stainless steel blade Edges polished and Heat treatment

13/0 (aisi 420) shining

Produits/Products

Couteaux Désianation Taille lame/ || Taille total Epaisseur Gen code
outeau 3 Size blade mm 115
. o Gauge Barcode
Couteau office
Oy 9 35 2 20 6 5067580 600507 6,64
Paring knife
m Couteau steak
== steak knife 12,5 5 23 2.0 6 506757.3 600506 6,86
i Couteau utile
B - - I : 125 5 2 20 6 502392.0 600503 7,09
T Utility | vegetable knife
Couteau santuko
4 m ) 12,5 5 24 20 6 511563.2 600508 8,90
e LEE L LAY} Santuko knife
_ Couteau désosser
<~ St 15 6 21,5 25 6 506760.3 600505 973
T Couteau cuisine
. P . 15 6 28 25 6 506766.5 600509 11,99
— s Cook's knife
ey _ Couteau chef
Chef's knife 20,5 8 3 3.0 6 506759.7 600502 14,47
: Couteau pain
m , 20,5 8 32 3.0 6 506762.7 600504 11,69
8 Bread knife
Couteau découper
. . 20,5 8 32 3.0 6 506764.1 600510 11,69
e Carving knife
Fourchette découper
) 15 6 28 6 506761.0 600518 1,24
Carving fork
== Couteau jambon
I ) 25 10 38 1.5 6 506763.4 600511 11,99
Hamslicer
Fusil a aiguiser
23 9 36 6 506765.8 600512 595
Sharpener
Bloc 6 piéces
6 pieces in block 4 502847.5 607012 69,46
Composition Couteau cuisine / couteau désosser / couteau chef / couteau utile / couteau office / fusil a aiguiser
Composition Cook’s knife / boning knife / chef’s knife / utility-vegetable knife / paring knife / sharpener
Bloc 15 pices 2 5233213 600519 100,18
15 pieces in block
Composition Steak x 6 / couteau utile / couteau office / couteau chef / couteau santuko / couteau pain / couteau découper
fourchette a découper / couteau cuisine / fusil a aiguiser
Composition steak x 6 / paring knife / chef's knife / santuko knife / bread knife / caving knife / steel sharpener / caving fork

cook knife / vegetable knife
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Serie N°: 8720
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Spécial Epaisseur Manche inox 1810 Lame inox 13/c  Polissage satiné  Pourtour adouci  Emouture Trempe, dureté  Mitre sous fusion
lave vaisselle couteau découper  aisi 304 aisi 420 Satin polishing et lustré Full taper grinding  flexibilité Casted bolster
Dishwasher safe  Gauge caning knife  Stainless steef handle  Stainless steel blade Edges polished and Heat treatment

18110 (aisi 304} 1310 (aisi 420 shining

Produits/Products

Knives

Couteau utile
Utility | vegetable knife

15 45 24 20 6 506445.9 620602 8,75

Bloc 5 piéces

5 pieces in block 6 506467.9 620608 770
Composition Couteau office / couteau utile / couteau chef / couteau pain / couteau découper

Composition Paring knife | utility-vegetable knife | chef's knife { bread knife / carving knife
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STAINLESS STEEL

X 45 CrMov 15

Seérie N°: 8760
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Spécial Epaisseur Manche POM Pleine soie Mov Polissage satiné  Pourtour adouci Emouture Trempe, dureté  Rivet inox Mitre sous fusion
lave vaisselle couteau decouper  FOM handle Fulf tang Mov Satin polishing et lustre full taper grinding  flexibilité Stainless rivet Casted bolster
Dishwasher safe  Gauge carving knife Edges polished and Heat treatment

shining

Produits/Products

Couteatx Taille lame/ || Taille total SPCB
OLieaty S19 Size blade cm mm (pes)
P o , Size total|| Gauge ||Inner carton
D) | :1ing e

9 1351 19 25 6 511635.6 623601 875
Bec d'oiseau
e D) ;.. ioife 10 4 2 25 6 5116363 623602 9,05
D) e L as | B B s 905
Couteau légume
<Y D i 125 5 25 25 6 5116394 623604 9,05
~—EEE) ws [ s | o | 2 6 sters | oesss | 3
_— Couteau utile
~em T D) i jeoerable knie 15 6 b 25 6 5116349 623606 131
) 5| 6 | w5 | 25 6 sests | e | 13t
Couteau santuko
W Sepm s 18 7 295 30 6 5116400 623608 18,10
e ol 0 | 8 s | 30 6 5116387 o609 | 1584
Couteau yatagan
~ D) i 2 8 2 25 6 5116417 623610 14,34
~ Y ccomcle n | 8 2 25 6 St16424 623611 134
Yatagan knife serrated
A ) e rein ) 8 2 25 6 516462 623612 13,58
Bread knife
e S m“”""” 0 | 8 2 25 6 5116493 623613 1434
Couteau chef
30 . 18,10
-m Chef's knife 5 10 3 6 511637.0 623614
LT T LT T SR Samm"mmm‘“‘ 2% 1 0 20 6 5116455 623615 15,0
Couteau cuisine 113
= . 0w | 2| @ 20 6 511643, 623616
g ———-3— mm - _ S S 1358
. oy 0 8 B 6 5116509 623617
~—— Y (V2 b 5 | 10 | %5 20 : 5116448 623618 1509
lamslicer
— —m _:?sn, 5 !..'_ 7 25 9 3{'5 5 '5"“@5 m&{g 9,05
?:Feiepsmock 4 5123408 623620 85,66
Composition Couteau office / couteau légume / couteau chef / couteau pain / couteau découper
Composition Paring knife | vegetable knife / chef’s knife | bread knife / caving knife
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Produits polypro 2 rivets / PP handle 2 rivets

Cotonn: Bésianation Taille lame ||Taille totalf} Epaisseur
o eaux S O ]
e BRI Size blade cm mm

20 o Size total || Gauge
Knives Description C m;ﬁ

Office lame lisse

_ el s | 35 | 15 1 3% | st01036 | 61030 | 35
Produits bubinga 2 rivets / Wooden handle 2 rivets

Coittoatic Désionation Taille lame (|Taille totall| Epaisseur| Qté
S =R Size blade cm mm boite
Knives Description Size total (_@i{ge Qty

cm mm box

610106.7

610108.1
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1 Amefa \ Couteaux divers

Produits

Steak Laguiole inox :
(manche 18/0) : 185317

Produits

Coutea

Knives

—_  pduPmh

608003 735

Produits

Couteaux

01/01/2008
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Produits/Products

Taille lame |[Tzille totallf Epaisseur [l  Qté || Gencode Prix
R -- e e
B B e A A B

Bloc 6 steak Laguiole gris

e

2 185158.5 185158 10,54
6 grey steak Laguiole in block

Bloc 6 steak Laguiole colours : anis, prune,

bleu, rouge, turquoise, soleil 1

~

185758.7 185758 1,91
6 steak mixed color in block : green, plum
colored, blue, red, turquoise, yellow

/-—-' ‘-\
7111
Bloc 5 piéces Nordik ‘ 630001 34,93
6 pieces Nordik in block :
Composition Couteau office / couteau cuisine / couteau Japan / couteau chef / couteau a pain
Composition Paring knife | Cook’s knife / japan knife I chefs knife / bread knife

- D —eEED . D

Blister 4 plleces Mambo 2 871115 629500 6.16
Mambo blistercard 525037.1

Composition Couteau office / couteau pizza / éplucheur / couteau steak

Composition Paring knife / pizza cutter / patato peeler / steak knife
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